
 

PROCESSO LICITATÓRIO Nº 26/2022 
 
MODALIDADE: CHAMADA PÚBLICA 
 
TIPO DE LICITAÇÃO: MENOR PREÇO. 
 
OBJETO: Aquisição de gêneros alimentícios, diretamente da Agricultura 
Familiar e do Empreendedor Familiar Rural ou suas organizações, destinado 
ao Programa Nacional de Alimentação Escolar – PNAE, considerando o 
disposto no art. 21 da Lei nº 11.947/09 e na Resolução CD/FNDE nº 38/09 e 
suas alterações. 
 

 
TERMO DE PRORROGAÇÃO DE PROCESSO LICITATÓRIO 

 
 
Fica prorrogado a abertura do Processo Licitatório Nº 26/2022 para o dia 
14/03/2022, as 09:00 horas, em razão de alteração de valores na tabela de 
referência, conforme abaixo: 
 

ITEM ESPECIFICAÇÃO MEDIDAS QUANT. R$ UNI. R$ 

TOTAL 

01 Pão caseiro 

Características Técnicas: O pão 

deve apresentar peso líquido entre 

650g e 750g, de boa qualidade com 

miolo branco e casca de cor dourada 

brilhante e homogênea. Serão 

rejeitados pães mal assados, 

queimados, amassados, achatados e 

de características organolépticas 

anormais. 

Embalagem: embalados em saco 

plástico transparente e atóxico, limpo, 

não violado, resistente, que garanta a 

integridade do produto até o momento 

do consumo. Deve apresentar data de 

fabricação e validade e informações 

pertinentes ao produto, tais como 

nome, endereço e telefone. 

Prazo de validade: mínimo 2 dias. 

Data de fabricação: máximo 1 dia. 

Entrega: Conforme cronograma de 

entrega fornecido pela Secretaria 

Municipal de Educação, nas 

Unidades de Ensino e Entidades 

Convenientes.  

Unidade 500 11,00 5.500,00 



 

02 Biscoito doce caseiro de manteiga, 
coco e milho 
Características técnicas: Produto 

obtido pelo amassamento e 

cozimento conveniente de massa 

caseira. Deve estar intacta, 

acondicionado em pacotes bem 

vedados de 500 gramas. Embalagem 

secundária: caixa de papelão 

Prazo de Validade: mín. 120 dias 

Data de Fabricação: máx. 30 dias. 

Deve apresentar embalagem e 
rotulagem conforme legislação 
vigente. 
Entrega: conforme cronograma de 

entrega fornecido pela Secretaria 

Munic. de Educação, nas Unidades 

de Ensino e Entidades conveniadas. 

Kg 300 22,00 6.600,00 

03 Pão caseiro de Cenoura sem Leite 

e Sem Açúcar 

Características Técnicas: O pão 

deve apresentar peso líquido entre 

500g e 550g, de boa qualidade, casca 

de cor mais clara e homogênea. 

Serão rejeitados pães mal assados, 

queimados, amassados, achatados e 

de características organolépticas 

anormais. Não deve conter leite e 

açúcar em sua composição. 

Embalagem: embalados em saco 

plástico transparente e atóxico, limpo, 

não violado, resistente, que garanta a 

integridade do produto até o momento 

do consumo. Deve apresentar data de 

fabricação e validade e informações 

pertinentes ao produto, tais como 

nome, endereço e telefone. 

Prazo de validade: máximo 2 dias em 

temperatura ambiente e até 20 dias 

congelado. 

Data de fabricação: máximo 1 dia. 

Entrega: Conforme cronograma de 
entrega fornecido pela Secretaria 
Municipal de Educação, nas 
Unidades de Ensino e Entidades 
Convenientes.  

Unidade 250 6,00 1.500,00 



 

04 Pão caseiro de Batata Doce 

Características Técnicas: O pão 

deve apresentar peso líquido entre 

600g e 650g, de boa qualidade com 

miolo branco e casca de cor dourada 

brilhante homogênea. Serão 

rejeitados pães mal assados, 

queimados, amassados, achatados e 

de características organolépticas 

anormais. Não deve conter leite e 

açúcar em sua composição. 

Embalagem: embalados em saco 

plástico transparente e atóxico, limpo, 

não violado, resistente, que garanta a 

integridade do produto até o momento 

do consumo. Deve apresentar data de 

fabricação e validade e informações 

pertinentes ao produto, tais como 

nome, endereço e telefone. 

Prazo de validade: máximo 2 dias. 

Data de fabricação: máximo 1 dia. 

Entrega: Conforme cronograma de 

entrega fornecido pela Secretaria 

Municipal de Educação, nas 

Unidades de Ensino e Entidades 

Convenientes.  

Unidade 250 6,00 1.500,00 

05 Palito de Queijo Salgado 
Características Técnicas: Produto 
obtido pelo amassamento e 
cozimento conveniente de massa 
caseira. Devem estar intactos. 
Acondicionado em pacotes bem 
vedados de 1 kg.  
 
Embalagem secundária: caixa de 
papelão. 
Devem apresentar nos ingredientes: 
farinha de trigo, queijo, manteiga, 
leite, sal, salsinha, cebolinha e 
orégano. 
Prazo de validade: max. 40 dias. 
Data de fabricação: max. 05 dias. 
 
Deve apresentar embalagem e 
rotulagem conforme legislação 
vigente. 
 

Kg 100 26,00 2.600,00 

06 Palito Integral Salgado 
Características Técnicas: Produto 
obtido pelo amassamento e 
cozimento conveniente de massa 
caseira. Devem estar intactos. 

Kg 100 26,00 2.600,00 



 

Acondicionado em pacotes bem 
vedados de 1 kg.  
 
Embalagem secundária: caixa de 
papelão. 
Devem apresentar nos ingredientes: 
farinha integral, farinha de trigo 
refinada, óleo de soja, sal, linhaça 
gergelim e chia. 
Prazo de validade: max. 40 dias. 
Data de fabricação: max. 05 dias. 
 
Deve apresentar embalagem e 
rotulagem conforme legislação 
vigente. 
 

07 Tilápia em filé congelado: 
Características Técnicas: O produto 

deverá apresentar cor, cheiro e sabor 

próprio, sem manchas esverdeadas 

e/ou parasitas. 

Embalagem: acondicionado em saco 

plástico transparente, atóxico com 

peso de 1kg cada. Deve apresentar o 

contato do fornecedor, nome do 

produto, peso, data de produção, 

prazo de validade e selo de inspeção 

sanitária. 

Entrega: as entregas serão efetuadas 

conforme cronograma de entrega 

fornecido pela Secretaria Municipal 

de Educação, nas Unidades de 

Ensino e Entidades conveniadas. 

Kg 500 39,00 19.500,00 

08 Abacaxi em pedaços congelado 
para suco 
Características Técnicas: O produto 

deverá conter pedaços de abacaxi 

selecionados, higienizados, pronto 

para o consumo e em boa qualidade. 

Não deverá conter sujidades, 

embalagem violada e corpo estranho 

ao produto; 

Embalagem: deve estar intacta, 

embalados primariamente em 

embalagem individualizadas de 100g. 

Acondicionado em pacotes de 1kg. 

Entrega: conforme cronograma de 
entrega fornecido pela Secretaria 
Munic. de Educação, nas Unidades 
de Ensino e Entidades conveniadas. 
 
 

Unidade 150 19,00 2.850,00 



 

09 Abacaxi Perola: 

Características técnicas: Tamanho 

médio, pesando de 1 kg a 1400kg a 

unidade. Frutos perfeitos, sãos, 

maduros, isentos de danos 

mecânicos, sem pragas ou doenças. 

O produto será fornecido de acordo 

com a safra 

Entrega: conforme cronograma de 

entrega fornecido pela Secretaria 

Municipal de Educação, nas 

Unidades de Ensino e Entidades 

conveniadas. 

Unidade 150 8,50 1.275,00 

10 Abóbora Paulista:  

Características Técnicas: Deve 

apresentar características do cultivar 

bem definidas, estar fisiologicamente 

desenvolvida, bem formada, limpa 

com coloração própria, livre de danos 

mecânicos, fisiológica, pragas e 

doenças e estar em perfeitas 

condições de conservação e 

maturação. 

Entrega: conforme cronograma de 

entrega fornecido pela Secretaria 

Municipal de Educação, nas 

Unidades de Ensino e Entidades 

conveniadas. 

Kg 150 3,50 525,00 

11 Alface crespa: 

Características técnicas: Deve 

apresentar características do cultivar 

bem definidas, estar fisiologicamente 

desenvolvidos, não lenhosos, bem 

formados, limpos, com coloração 

própria. Livre de danos mecânicos, 

fisiológicos, pragas e doenças e estar 

em perfeitas condições de 

conservação e maturação. 

Entrega: conforme cronograma de 

entrega fornecido pela Secretaria 

Municipal de Educação, nas 

Unidades de Ensino e Entidades 

conveniadas. 

Unidade 200 2,50 500,00 

12 Alho Nobre: 
Pote 200g 40 8,50 340,00 



 

Características Técnicas: Alho em 

pasta sem adição de sal e/ou outros 

temperos.  

Entrega: conforme cronograma de 

entrega fornecido pela Secretaria 

Municipal de Educação, nas 

Unidades de Ensino e Entidades 

conveniadas. 

13 Banana Branca:  

Características técnicas: Grupo II- 

Tipo especial. Deve apresentar 

características do cultivar bem 

definidas, estar fisiologicamente 

desenvolvida, bem formada, limpa 

com coloração própria, livre de danos 

mecânicos, fisiológica, pragas e 

doenças e estar em perfeitas 

condições de conservação e 

maturação. 

Entrega: conforme cronograma de 

entrega fornecido pela Secretaria 

Municipal de Educação, nas 

Unidades de Ensino e Entidades 

conveniadas. 

Kg 3000 5,50 16.500,00 

14 Batata doce:  

Características Técnicas: Deve 

apresentar características do cultivar 

bem definidas, estar fisiologicamente 

desenvolvida, bem formada, com 

coloração própria, livre de danos 

mecânicos, fisiológica, pragas e 

doenças e estar em perfeitas 

condições de conservação e 

maturação. 

Entrega: conforme cronograma de 
entrega fornecido pela Secretaria 
Municipal de Educação, nas 
Unidades de Ensino e Entidades 
conveniadas. 

Kg 500 3,99 1.995,00 

15 Batata escovada: 

Características técnicas: escovada, 

grupo I ou II, classe 2- Tipo: especial. 

Deve apresentar características do 

cultivar bem definidas, estar 

fisiologicamente desenvolvida, bem 

formada, com coloração própria, livre 

de danos mecânicos, fisiológica, 

Kg 500 5,70 2.850,00 



 

pragas e doenças e estar em perfeitas 

condições de conservação e 

maturação. 

Entrega: conforme cronograma de 

entrega fornecido pela Secretaria 

Municipal de Educação, nas 

Unidades de Ensino e Entidades 

conveniadas. 

16 Beterraba Sem Folhas: 

Características técnicas: Tamanho 

médio. Deve apresentar 

características do cultivar bem 

definidas, estar fisiologicamente 

desenvolvida, bem formada, com 

coloração própria, livre de danos 

mecânicos, fisiológica, pragas e 

doenças e estar em perfeitas 

condições de conservação e 

maturação. 

Entrega: conforme cronograma de 

entrega fornecido pela Secretaria 

Municipal de Educação, nas 

Unidades de Ensino e Entidades 

conveniadas. 

Kg 500 4,99 2.495,00 

17 Brócolis: 

Características técnicas: De 

Primeira, ter coloração verde, ser 

tenros, fresco, estar sem ataques de 

pragas e doenças e não apresentar-

se com folhas amareladas e danos 

mecânicos. Deverá apresentar grau 

de maturação tal que permita suportar 

a manipulação, o transporte e a 

conservação em condições 

adequadas para o consumo mediato 

e imediato. 

Entrega: conforme cronograma de 

entrega fornecido pela Secretaria 

Municipal de Educação, nas 

Unidades de Ensino e Entidades 

conveniadas. 

Unidade 500 4,70 2.350,00 

18 Caqui Fuyu: 

Características técnicas: 

consistência firme, coloração mais 

alaranjada e não possui sementes. 

Deve apresentar características do 

Kg 200 9,90 1.980,00 



 

cultivar bem definidas, estar 

fisiologicamente desenvolvida, não 

lenhosa, bem formada, limpa, com 

coloração própria, livre de danos 

mecânicos, fisiológica, pragas e 

doenças e estar em perfeitas 

condições de conservação e 

maturação. 

Entrega: conforme cronograma de 

entrega fornecido pela Secretaria 

Municipal de Educação, nas 

Unidades de Ensino e Entidades 

conveniadas. 

 

19 Cebola de cabeça: 

Características técnicas: Classe 

média, tipo especial. Deve apresentar 

características do cultivar bem 

definidas, estar fisiologicamente 

desenvolvida, bem formada, com 

coloração própria, livre de danos 

mecânicos, fisiológica, pragas e 

doenças e estar em perfeitas 

condições de conservação e 

maturação. 

Entrega: conforme cronograma de 

entrega fornecido pela Secretaria 

Municipal de Educação, nas 

Unidades de Ensino e Entidades 

conveniadas. 

Kg 800 5,80 4.640,00 

20 Cebolinha Verde: 

Características técnicas: de 

primeira qualidade isento de parasitas 

e detritos animais ou vegetais, tendo 

aspecto próprio.  

Entrega: conforme cronograma de 

entrega fornecido pela Secretaria 

Municipal de Educação, nas 

Unidades de Ensino e Entidades 

conveniadas. 

Maço 500 2,50 1.250,00 

21 Cenoura sem folhas: 

Características técnicas: Médio. 

Tipo: especial. Composição das 

raízes de 12 a 17 cm. Deve 

apresentar características do cultivar 

bem definidas, estar fisiologicamente 

Kg 500 9,50 4.750,00 



 

desenvolvida, não lenhosa, bem 

formada, limpa, com coloração 

própria, livre de danos mecânicos, 

fisiológica, pragas e doenças e estar 

em perfeitas condições de 

conservação e maturação. 

Entrega: conforme cronograma de 

entrega fornecido pela Secretaria 

Municipal de Educação, nas 

Unidades de Ensino e Entidades 

conveniadas. 

22 Chuchu: 

Características técnicas: Deverá 

apresentar tamanho e coloração 

uniformes. Características: produto 

selecionado com polpa firme e 

intacta, sem danos oriundos do 

manuseio e transporte. Devem se 

apresentar isentos de substâncias 

terrosos, sujidades ou corpos 

estranhos aderidos à superfície 

externa, parasitas, larvas e outros 

animais, nos produtos e nas 

embalagens, umidade externa 

anormal, odor e sabor estranhos ou 

enfermidades. 

Entrega: conforme cronograma de 

entrega fornecido pela Secretaria 

Municipal de Educação, nas 

Unidades de Ensino e Entidades 

conveniadas. 

Kg 500 7,25 3.625,00 

23 Couve flor Comum: 

Características técnicas: tamanho 

médio, cabeça com diâmetro maior, 

pesando no mínimo 700g a unidade, 

isenta de folhas. Deve apresentar as 

características do cultivar bem 

definidas, estar fisiologicamente 

desenvolvida, bem formada, limpa, 

com coloração própria, livre de danos 

mecânicos, fisiológica, pragas e 

doenças e estar em perfeitas 

condições de conservação e 

maturação. 

Entrega: conforme cronograma de 

entrega fornecido pela Secretaria 

Municipal de Educação, nas 

Unidade 500 5,99 2.995,00 



 

Unidades de Ensino e Entidades 

conveniadas. 

24 Ervilha Convencional: 

Características técnicas: alongada, 

fibrosa, de cor verde clara, medindo 

aproximadamente 10 cm de 

comprimento. Deve apresentar as 

características do cultivar bem 

definidas, estar fisiologicamente 

desenvolvida, bem formada, limpa, 

com coloração própria, livre de danos 

mecânicos, fisiológica, pragas e 

doenças e estar em perfeitas 

condições de conservação e 

maturação. 

Entrega: conforme cronograma de 

entrega fornecido pela Secretaria 

Municipal de Educação, nas 

Unidades de Ensino e Entidades 

conveniadas. 

Kg 250 25,00 6.250,00 

25 Goiaba Vermelha:  

Características Técnicas: Deve 

apresentar as características do 

cultivar bem definidas, estar 

fisiologicamente desenvolvidas, bem 

formadas, limpas, com coloração 

própria, livres de danos mecânicos, 

fisiológicos, pragas, doenças e estar 

em perfeitas condições de 

conservação e maturação. 

Entrega: conforme cronograma de 

entrega fornecido pela Secretaria 

Municipal de Educação, nas 

Unidades de Ensino e Entidades 

conveniadas. 

Kg 500 9,99 4.995,00 

26 Laranja- Pêra: 

Características técnicas: deve 

apresentar as características da 

variedade bem definidas (cor, textura, 

sabor), aroma levemente perfumado, 

estar fisiologicamente desenvolvidas, 

bem formadas, limpas, com coloração 

própria, sadia e isenta de substancias 

nocivas. 

Entrega: conforme cronograma de 

entrega fornecido pela Secretaria 

Kg 1000 5,50 5.500,00 



 

Municipal de Educação, nas 

Unidades de Ensino e Entidades 

conveniadas. 

27 Maçã nacional: 

Características técnicas: gala, tipo 

ou categoria 2. Deve apresentar as 

características do cultivar bem 

definidas, estar fisiologicamente 

desenvolvidas, bem formadas, 

limpas, com coloração própria, livres 

de danos mecânicos, fisiológicos, 

pragas, doenças e estar em perfeitas 

condições de conservação e 

maturação. 

Entrega: conforme cronograma de 

entrega fornecido pela Secretaria 

Municipal de Educação, nas 

Unidades de Ensino e Entidades 

conveniadas. 

Kg 1700 8,90 15.130,00 

28 Mamão formosa: 

Características Técnicas: Tamanho 

médio, pesando entre 1000 e 1500 g 

a unidade. Devem apresentar as 

características do cultivar bem 

definidas, estarem fisiologicamente 

desenvolvidos, bem formados, 

limpos, com coloração própria, livres 

de danos mecânicos, fisiológicos, 

pragas e doenças e estarem em 

perfeitas condições de conservação e 

maturação. 

Entrega: conforme cronograma de 

entrega fornecido pela Secretaria 

Municipal de Educação, nas 

Unidades de Ensino e Entidades 

conveniadas. 

Kg 600 8,50 5.100,00 

29 Mamão Papaia:  

Características Técnicas: Tamanho 

médio, pesando entre 300 e 400g a 

unidade. Devem apresentar as 

características do cultivar bem 

definidas, estarem fisiologicamente 

desenvolvidos, bem formados, 

limpos, com coloração própria, livres 

de danos mecânicos, fisiológicos, 

pragas e doenças e estarem em 

Unidade 300 6,90 2.070,00 



 

perfeitas condições de conservação e 

maturação. 

Entrega: conforme cronograma de 

entrega fornecido pela Secretaria 

Municipal de Educação, nas 

Unidades de Ensino e Entidades 

conveniadas. 

30 Manga Palmer: 

Características técnicas: tipo 

Palmer, de primeira; tamanho, cor e 

conformação uniformes; devendo ser 

bem desenvolvida e madura; com 

polpa intacta e firme; sem danos 

físicos e mecânicos oriundos do 

manuseio e transporte. Consumo 

imediato e em escala, no decorrer da 

semana no máximo 5 (cinco) dias 

antes do vencimento. 

Entrega: conforme cronograma de 

entrega fornecido pela Secretaria 

Municipal de Educação, nas 

Unidades de Ensino e Entidades 

conveniadas. 

Kg 250 7,90 1.975,00 

31 Manga Tommy: 

Características técnicas: tipo 

Tommy, de primeira; tamanho, cor e 

conformação uniformes; devendo ser 

bem desenvolvida e madura; com 

polpa intacta e firme; sem danos 

físicos e mecânicos oriundos do 

manuseio e transporte. Consumo 

imediato e em escala, no decorrer da 

semana no máximo 5 (cinco) dias 

antes do vencimento. 

Entrega: conforme cronograma de 

entrega fornecido pela Secretaria 

Municipal de Educação, nas 

Unidades de Ensino e Entidades 

conveniadas. 

Kg 250 7,80 1.950,00 

32 Melancia: 

Características técnicas: Espécie 

redonda, aplicação alimentar. 

Características: graúda, de primeira, 

livre de sujidades, parasitas e larvas, 

tamanho e coloração uniformes, 

devendo ser bem desenvolvida, com 

Kg 500 3,70 1.850,00 



 

polpa firme e intacta, pesando entre 8 

a 12kg cada unidade. 

Entrega: conforme cronograma de 

entrega fornecido pela Secretaria 

Municipal de Educação, nas 

Unidades de Ensino e Entidades 

conveniadas. 

33 Morango in natura congelado para 
suco 
Características Técnicas: O produto 

deverá conter morangos a granel 

selecionados, higienizados, pronto 

para o consumo e em boa qualidade. 

Não deverá conter sujidades, 

embalagem violada e corpo estranho 

ao produto. 

Embalagem: deve estar intacta, 

acondicionado em pacotes de 1kg. 

Entrega: conforme cronograma de 

entrega fornecido pela Secretaria 

Munic. de Educação, nas Unidades 

de Ensino e Entidades conveniadas. 

Kg 300 15,90 4.770,00 

34 Morango in natura: 

Características Técnicas: O produto 

deverá ser de primeira qualidade, 

fresco, com aspectos, cor, cheiro e 

sabor próprio, em estágio de 

amadurecimento adequado para 

consumo, polpa firme e intacta, sem 

danos físicos oriundos do manuseio e 

transporte. Deve apresentar 

informações pertinentes ao produtor, 

tais como nome, endereço e telefone. 

Consumo imediato e em escala, no 

decorrer da semana no máximo 5 

(cinco) dias antes do vencimento. 

Embalagem: deve estra intacta, 

acondicionado em bandeja plástica. 

Bandeja 500 5,40 2.700,00 

35 Ovo de Galinha: 

Características técnicas: fresco tipo 

especial, vermelho de 55 à 60 gramas 

de peso por unidade. 

Data de classificação: de no máximo 

7 dias de cada entrega. Apresentar 

Certificado de Inspeção Estadual ou 

Dúzia 2000 10,50 21.000,00 



 

Federal na data das amostras. 

Embalagem: com rótulo, descartável, 

fechada com 01 dúzia. Data de 

produção e validade.  

Entrega: conforme cronograma de 

entrega fornecido pela Secretaria 

Municipal de Educação, nas 

Unidades de Ensino e Entidades 

conveniadas. 

36 Pepino japonês: 

Características técnicas: 

classificação Aa (comprimento entre 

20 e 25cm), casca com coloração 

verde escura, textura da polpa 

crocante. O lote deverá apresentar 

homogeneidade visual de tamanho e 

coloração, não apresentar os defeitos 

podridão, ferimento, deformação 

grave, passado, virose, murcho. 

Entrega: conforme cronograma de 

entrega fornecido pela Secretaria 

Municipal de Educação, nas 

Unidades de Ensino e Entidades 

conveniadas. 

Kg 200 7,90 1.580,00 

37 Pêra D Água: 

Características técnicas: textura 

suculento-manteigoso e sabor 

adocicado. O produto deverá ser de 

primeira qualidade, fresco, com 

aspectos, cor, cheiro e sabor próprio, 

em estágio de amadurecimento 

adequado para consumo, polpa firme 

e intacta, sem danos físicos oriundos 

do manuseio e transporte. 

Entrega: conforme cronograma de 

entrega fornecido pela Secretaria 

Municipal de Educação, nas 

Unidades de Ensino e Entidades 

conveniadas. 

 

Kg 500 10,99 5.495,00 

38 Pêssego tipo Nacional: 

Características Técnicas: de 

primeira; tamanho, cor e conformação 

uniformes; devendo ser bem 

desenvolvida e madura; com polpa 

Kg 500 10,50 5.250,00 



 

intacta e firme; sem danos físicos e 

mecânicos oriundos do manuseio e 

transporte, para consumo imediato. 

Entrega: conforme cronograma de 

entrega fornecido pela Secretaria 

Municipal de Educação, nas 

Unidades de Ensino e Entidades 

conveniadas. 

39 Polpa de Maracujá congelado para 
suco 
Características Técnicas: O produto 

deverá conter polpa de uva, sem 

adição da água e açúcar, pronto para 

consumo. Não deverá conter a 

embalagem violada e corpo estranho 

ao produto. 

Embalagem: Intacta, embalados 

primariamente em embalagem 

individualizadas de 100g. Deve 

apresentar data de embalamento e 

validade e informações pertinentes ao 

produtor, tais como nome, endereço e 

telefone. 

Entrega: Conforme cronograma de 

entrega fornecido pela Secretaria 

Municipal de Educação, nas 

Unidades de Ensino e Entidades 

conveniadas. 

Kg 300 22,00 6.600,00 

40 Polpa de uva congelada para suco 
Características Técnicas: O produto 

deverá conter polpa de uva, sem 

adição de água e açúcar, pronto para 

o consumo. Não deverá conter a 

embalagem violada e corpo estranho 

ao produto; 

Embalagem: deve estar intacta, 

embalados primariamente em 

embalagem individualizadas de 100g. 

Acondicionado em pacotes de 1kg. 

Entrega: conforme cronograma de 
entrega fornecido pela Secretaria 
Munic. de Educação, nas Unidades 
de Ensino e Entidades conveniadas. 

 

Kg 300 19,90 5.970,00 

41 Repolho roxo: 

Características técnicas: Cabeça 

média, folhas tenras. Deve apresentar 

características do cultivar bem 

Unidade 250 7,90 1.975,00 



 

definidas, estar fisiologicamente 

desenvolvidos, bem formados, 

limpos, com coloração própria, livre 

de danos mecânicos, fisiológicos, 

pragas e doenças e estar em perfeitas 

condições de conservação e 

maturação. 

Entrega: conforme cronograma de 

entrega fornecido pela Secretaria 

Municipal de Educação, nas 

Unidades de Ensino e Entidades 

conveniadas. 

42 Repolho verde: 

Características técnicas: Cabeça 

média, folhas tenras. Deve apresentar 

características do cultivar bem 

definidas, estar fisiologicamente 

desenvolvidos, bem formados, 

limpos, com coloração própria, livre 

de danos mecânicos, fisiológicos, 

pragas e doenças e estar em perfeitas 

condições de conservação e 

maturação. 

Entrega: conforme cronograma de 

entrega fornecido pela Secretaria 

Municipal de Educação, nas 

Unidades de Ensino e Entidades 

conveniadas. 

Unidade 250 7,30 1.825,00 

43 Salsinha: 

Características técnicas: de 

primeira qualidade, isento de 

parasitos e detritos animais ou 

vegetais, tendo aspecto próprio. 

Entrega: conforme cronograma de 

entrega fornecido pela Secretaria 

Municipal de Educação, nas 

Unidades de Ensino e Entidades 

conveniadas. 

Maço 500 2,50 1.250,00 

44 Tangerina Ponkan: 

Características técnicas: de 

primeira; tamanho, cor e conformação 

uniformes; devendo ser bem 

desenvolvida e madura; com polpa 

intacta e firme; sem danos físicos e 

Kg 300 11,99 3.597,00 



 

mecânicos oriundos do manuseio e 

transporte, para consumo imediato. 

Entrega: conforme cronograma de 

entrega fornecido pela Secretaria 

Municipal de Educação, nas 

Unidades de Ensino e Entidades 

conveniadas. 

 

45 Tomate Italiano: 

Características técnicas: frutos 

compridos (7 – 10 cm), em alguns 

casos pontiagudos, polpa espessa 

com coloração intensa, firmes e 

saborosos. Deve apresentar 

características do cultivar bem 

definidas, estar fisiologicamente 

desenvolvido, bem formado, limpo, 

com coloração própria, livre de danos 

mecânicos, fisiológicos, pragas e 

doenças e estar em perfeitas 

condições de conservação e 

maturação. 

Entrega: conforme cronograma de 

entrega fornecido pela Secretaria 

Municipal de Educação, nas 

Unidades de Ensino e Entidades 

conveniadas. 

Kg 600 7,50 4.500,00 

46 Tomate Longa Vida: 

Características técnicas: Grupo 

longo ou redondo, subgrupo verde 

maduro a pintado, classe: médio ou 

grande, tipo especial. Deve 

apresentar características do cultivar 

bem definidas, estar fisiologicamente 

desenvolvido, bem formado, limpo, 

com coloração própria, livre de danos 

mecânicos, fisiológicos, pragas e 

doenças e estar em perfeitas 

condições de conservação e 

maturação. 

Entrega: conforme cronograma de 

entrega fornecido pela Secretaria 

Municipal de Educação, nas 

Unidades de Ensino e Entidades 

conveniadas. 

Kg 1300 7,30 9.490,00 



 

47 Uva tipo Vitória 

Características Técnicas: de mesa 

preta sem sementes, com sabor 

aframboesado extremamente 

agradável. Deverá ter tamanho e 

coloração uniformes, devendo ser 

bem desenvolvida e madura, com 

polpa firme e intacta, sem danos 

físicos e mecânicos oriundos do 

manuseio e transporte. 

Kg 400 14,00 5.600,00 

48 Vagem: 

Características técnicas: Legume in 

natura, espécie manteiga, 

características adicionais: sãos, 

frescos e ter atingido o grau máximo 

no tamanho, aroma e cor da espécie 

e variedade, estar livre de 

enfermidades, insetos e sujidades, 

não estar danificado por qualquer 

lesão de origem física ou mecânica 

que afete a sua aparência. Não serão 

permitidas rachaduras, perfurações e 

cortes. Embalagem: o produto deverá 

estar acondicionado em embalagem 

plástica, flexível, atóxica, resistente, 

transparentes. 

Entrega: conforme cronograma de 

entrega fornecido pela Secretaria 

Municipal de Educação, nas 

Unidades de Ensino e Entidades 

conveniadas. 

Kg 500 9,50 4.750,00 

 
 
 
 
Águas Mornas, 08 de março de 2022. 
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